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QBcllossrestaunt

SBootsbetrich

SSankettrorschlige

fiir IThre Hochzeit, Ihre Geburtstagsfeier,
Ihr Familientreffen, die Taufe Ihres Kindes,

Ihre Businessveranstaltung oder sonstige Feierlichkeit



Allgemeines au Shrer Neranstaliung

& Fir die Bereitstellungskosten im Schloss Ottenstein werden einmalig € 150,00

eingehoben.

& Fiir das Gedeck werden im Schloss Ottenstein und im Hotel Ottenstein € 2,60 pro
Person in Rechnung gestellt. Wir servieren Ihnen: gesalzene Butter, Frithlingstopfen

und Jourgebick.

&  Wir verkosten auch auf Wunsch mit Thnen unsere Weine.

Mochten Sie eigene Flaschenweine mitbringen, so stellen wir pro Flasche € 6,50
Stoppelgeld in Rechnung. Wir bitten um rechtzeitige Lieferung (ein bis zwei Tage vor

Ihrer Veranstaltung) zwecks Lagerung und Kiithlung.

Catering-Service

Wir beliefern sie an jedem Ort, den Sie wiinschen.

Geschirr und Besteck, Tische und Stiihle, Tischwische und diverses anderes Kleinmaterial
konnen wir Thnen fiir Ihre Veranstaltung zur Verfligung stellen. Die Anlieferung sowie die
Abholung des Equipments und die Betreuung wiahrend der Veranstaltung erfolgt durch

unsere Mitarbeiter.

Folgende Kosten stellen wir in Rechnung:
Pro Mitarbeiter und Stunde (inklusive Zeiten fiir An- und Abreise, Auf~ und Abbau) € 23,00

Leihgebiihren: Geschirr, Besteck und Kleinmaterialien € 0,14 pro Stiick
pro Tischdecke € 1,80
pro Stoffserviette € 0,54

An- und Abtransportkosten:  bis 10 km € 40,00
11bis 25 km € 58,00
26 bis 50 km € 87,00



Agape

Griiner Veltliner
Romerquelle Mineralwasser
dazu Nussbrot

Pauschale pro Person € 2,90

Somplang

Sekt, Sekt Orange

Pfiff Bier

Orangensaft

2 Stiick Brotchen pro Person

Pauschale pro Person € 10,90

Diverse Aperilife

Pfiff Bier € 1,90

Sekt Orange € 4,00

Sekt Aperol € 5,20

Sekt Hollersaft € 4,00

Aperol Spritz € 2,90

Campari Orange € 3,70

roter Traubensaft 0,251 € 2,50
naturtriiber Apfelsaft 0,251 € 2,50
Orangensaft 0,251 € 2,50

CStir den kleinen Cﬁ@mgﬁr aur spiten OOlunde

Wiirzige Gulaschsuppe mit Wachauer Laberl € 5,00

Waldviertler Schinkenspezialitdten garniert mit Butter und frischem Kren € 7,90
Frankfurter oder Debreziner mit Senf, Kren und Geback € 4,10

Chili con Carne € 8,30

Kalbsrahmbeuschel mit Serviettenknodel € 9,50



Gerne konnen Sie aus den nun folgenden Speisen 2 Suppen, 2 Vorspeisen,
3 Hauptspeisen (1 Fleischgericht, 1 Fischgericht, 1 vegetarisches Gericht)

und 2 Desserts nach Ihrem Geschmack auswihlen.

Katre Vorspeisen

Dreierlei von Waldviertler Raucherfischen mit Oberskren € 11,80

Osso Collo mit Melonenperlen € 12,90

Gerducherte Entenbruststreifen mit Orangenfilet und Sauce Cumberland € 9,00
Tafelspitzsiilzchen mit Kerndlvinaigrette € 8,90

Raucherkarpfenmousse mit Oberskren € 11,00

Nordtirolerschinken mit Butter und Hausbrot € 7,80

Graved Lachs auf Salatbldttern mit Honigsenfdillsauce € 11,80
Shrimps-~Cocktail € 10,80

QPuppen

Waldviertler Erdédpfelsuppe mit Pilzen € 3,10
Kréftige Rindssuppe mit Fleischstrudel € 2,80
Lauchcremesuppe mit Pinienkernen € 3,10
Kréftige Rindssuppe mit Krauterfrittaten € 2,80
Sellerieschaumsuppe mit Erdédpfelstroh € 3,10
Kriftige Rinderbouillon mit Grieffnockerl € 2,80
Broccolicremesuppe mit sautierten Schinkenstreifen € 3,10
Kréftige Rindssuppe mit Kaiserschoberl € 2,80
Kriftige Rindssuppe mit Leberknddel € 2,80
Petersilienschaumsuppe € 3,10

Kriftige Rindssuppe mit Prinzessschoberl € 2,80
Knoblauchcremesuppe mit Obershaube € 3,10
Kriftige Rindssuppe mit Frittatenroulade € 2,80

Erddpfelschaumsuppe mit Brunnenkresse € 3,10



O rme W@rfpﬁz}m

Feines Kalbsragout mit Morcheln im Blatterteigpastetchen € 11,50
Safranrisotto mit Steingarnelen € 12,20
Hausgemachte Erdédpfel-Topfentascherl

auf bunten Gemiisestreifen und Knoblauchsauce € 8,00

CSHleischgerichte

WILDSCHWEINBRATEN in Wurzelrahmsauce
mit Erddpfelknddel und Apfelrotkraut € 15,10

SCHWEINSBRATEN
mit Erdédpfelknddel und Gabelkraut € 11,50

ZWIEBELROSTBRATEN
mit Braterddpfeln und Fachergurkerl € 14,50

BURGUNDERRINDSBRATEN
mit Serviettenknddel und Preiselbeergarnitur € 13,20

Gespickter HIRSCHBRATEN in Wacholderrahmsauce
mit Erddpfelkroketten und Apfelrotkraut € 17,30

Wiener TAFELSPITZ
mit Rosterddpfeln, warmer Schnittlauchsauce und Apfelkren € 15,80

Gegrillte SCHWEINSMEDAILLONS in Pfeffersauce
mit sautiertem Marktgemiise und Erdédpfelkroketten € 15,30

WIENER SCHNITZEL vom Kalb
mit Petersilienerddpfeln und Preiselbeeren € 16,00

Ottensteiner GRILLTELLER (von Schwein, Rind und Huhn)
mit Gemiise der Saison und Pommes Frites € 14,20

KALBSRUCKENSTEAK vom Rost in Calvadossafterl
mit Erdédpfel-Lauch-Schupfnudeln € 17,10

HUHNERFILET in der Erdépfelkruste
auf Krauterschaum und Romanescordschen € 12,80

Rosa gebratenes HIRSCHRUCKENSTEAK
auf Balsamicolinsen und gebackener Krauterpalatschinke € 20,50

RINDERFILETSTEAK in Steinpilzrahm
mit Gemiiseallerlei und Pommes Duchesse € 21,50

Rosa gebratene LAMMKRONE
auf Ratatouillegemiise und Erdédpfel-Speckstrudel € 19,80



CSfischgerichte

Gebratenes ZANDERFILET
auf bunten Gemiisestreifen, Petersilienerddpfeln und Krauterbutter € 16,20

Gebackener KARPFEN
mit Petersilienerddpfeln und Sauce Tartare € 15,60

KARPFENFILET vom Rost in Paprikaschaumsauce
mit buntem Gemiiseallerlei und Erdédpfel-Krduter-Gnocchi € 15,60

Vegetarisohe Gerichte

SPINATKNODEL mit Lauchsauce € 9,50
EIERNOCKERL € 7,40
KRAUTSTRUDEL auf Paprikaoberssauce € 9,50

Dgsserts

Mohntorte mit Schlagobers € 2,90

Topfenstrudel mit Vanillesauce € 3,00

Apfelstrudel mit Vanillesauce € 3,00

Heife Sauerkirschen mit Vanilleeis € 6,30

Zweierlei Schokomousse mit Beerenragout € 5,90

Mohnparfait auf Waldbeerspiegel € 6,30
Topfen-Heidelbeerstrudel € 2,70

Nougatknddel im Nussbroselmantel und Waldbeerragout € 6,30
Uberbackene Topfenpalatschinke mit Vanillesauce € 6,30
Griefdflammerie auf Himbeermark € 5,90

Caramelisiertes Orangenparfait € 6,30

Geeiste Joghurt-Obersnockerl € 6,30

Frischer Fruchtsalat mit Maraschino € 5,90

Krokantmousse mit Physalisragout € 5,90

Gebackene Apfelknddel auf Mandel-Vanillecreme € 6,30
Parfaitvariationen (von Mohn und Nougat) auf Beerenragout € 5,90

Marzipanmousse mit Nougatsauce € 5,90



SSuffets

Buffet 1 € 45,50

Vorspeisen
Crevettencocktail

Verschiedene Fische aus der Rducherkammer
Honigmelone mit Rohschinken

Roastbeef englisch gebraten

Schweinskarree gebraten

verschiedene Schinkensorten mit Kren

Salate
Thunfischsalat ,,Nizza“ mit griinen Bohnen, Zwiebeln, Oliven und Sardellenfilet
Wiener Tafelspitz mit Zwiebeln, griinem Paprika und Radieschen

verschiedene frische Salate je nach Jahreszeit mit verschiedenen Dressings

Hauptspeisen
Wildschweinbraten mit Erddpfelknddel und Apfelrotkraut

Rinderfiletspitzen Stroganoff mit Reis

Schweinsschnitzel mit Preiselbeeren

Siilspeisen
Auswahl von Strudeln und Mehlspeisen

Mousse von heller und dunkler Schokolade
verschiedene Dessertcremen mit Friichten
Fruchtsalat

Eis

Obstkorb

Kise vom Brett mit frischen Friichten

Butter, Brot und Geback



Buffet 2 € 45,50

Vorspeisen
Melonencocktail

Shrimps-Cocktail

Réducherlachs mit Oberskren

Matjesfilets nach Hausfrauenart
Honigmelone mit Lachsschinken
Wildpastete mit Sauce Cumberland
garnierter Kalbsriicken

Roastbeef mit Krduterrahmsauce
verschiedene Schinkensorten mit Spargel

gemischte Selchfleischplatte mit Kren

Salate
Gefliigelsalat ,,Florida“ mit Ananas und Pfirsich
Wiener Kartoffelsalat

frische Salate je nach Saison mit verschiedenen Dressings

Warme Speisen
Waldviertler Erdédpfelsuppe mit Steinpilzen

Roastbeef englisch gebraten mit griinen Bohnen und gratinierten Kartoffeln
Kalbsbeuschel mit Semmelknddel

Siiflspeisen
Auswahl von Osterreichischen Strudeln und Mehlspeisen

Caramelcreme mit Schlagobers

Mousse von heller und dunkler Schokolade
Fruchtsalat

Obstkorb

Kise vom Brett

Butter, Brot und Gebédck



Buffet 3 -~ Rustikal € 39,50

Vorspeisen
Raucherlachs und Riaucherforelle mit Oberskren

Rducherkarpfenmousse

Schinkenvariationen fein garniert mit Melone
Bauernplatte mit verschiedenen Braten
Press-, Blut- und Leberwurst

Osterreichische Wurstspezialitaten
Wildpastete mit Preiselbeeren
Grammelschmalz

Liptauer

Topfen mit Sauerrahm und Krdutern

Salate
Wiener Kartoffelsalat
Krautsalat mit Speck
verschiedene Frischsalate

Salzgurken, Pfefferoni, Sauergemiise

Warme Speisen

Ungarische Gulaschsuppe
Beinschinken im Brotteig gebacken
Schweinsbraten mit Sauerkraut und Waldviertler Knoddel

Blunzengrostl

Siilspeisen
Auswahl von Osterreichischen Strudeln und Mehlspeisen

Mohntorte

frischer Fruchtsalat mit Maraschino
verschiedene Dessertcremen mit Friichten
Obstkorb

Kise vom Brett

Brot und Geback, Butter



Buffet 4 — Waldviertler Buffet € 35,00

Vorspeisen
Rindfleischsiilzchen mit Mohndlvinaigrette

Grammelschmalz

Erdépfelkas

gebratenes Landhuhn

kalter Surschopf- und Kiimmelbraten mit Sauergemiise
Zankerlspeck

mageres Geselchtes
Salate
verschiedene frische Salate je nach Saison

Kartoffelsalat

Warme Speisen

Grammel-~ und Fleischknddel mit Gabelkraut
gebratenes Bauchfleisch mit Waldviertler Knoddel
Waldviertler Teichkarpfen gebacken
Jagerspatzle

Siilspeisen
Weintraubenstrudel, Apfel-Mohntorte

Mohnnudeln mit Zwetschkenrdster
Mohn-Zimtparfait mit marinierten Dorrpflaumen
Obstkorb

Waldviertler Kisespezialititen vom Kdsemacher am Brett

Butter, Brot und Geback



CGetrdnkekarte

Kaffee, Kakao

Grofler Mokka oder Brauner € 3,10
Kleiner Mokka oder Brauner € 1,90
Verlangerter Mokka € 2,50
Melange € 2,50

Koffeinfreier Kaffee € 2,50
Trinkschokolade € 2,80

Glas Milch, kalt oder warm € 1,00

Biere

Pfiff Bier 0,20 1€ 1,90

Zwettler Pils vom Fass 0,30 1 € 2,90

Zwettler Pils vom Fass 0,50 1 € 3,80

Zwettler Export F1. 0,50 1 € 3,80

Zwettler Dunkles FI. 0,501 € 3,80

Schneider Weifdbier, naturtriib Fl. 0,50 [ € 4,90

Radler Fl. 0,501 € 3,80

Clausthaler, alkoholfreies Hopfen- u. Malzgetriank Fl. 0,50 1 € 3,80

Alkoholfreie Getranke

Coca Cola, Coca Cola light, Sprite, Eistee Fl. 0,331 € 2,70

Frucade, Almdudler Fl. 0,351 € 2,70

Pago (diverse Sorten) Fl. 0,20 1€ 3,20

Schweppes Tonic od. Bitter Lemon FI. 0,201 € 3,20

Orangensaft, Apfelsaft od. Traubensaft rot 0,251 € 2,50
Orangensaft, Apfelsaft od. Traubensaft rot gespritzt 0,25 1€ 1,80
Orangensaft, Apfelsaft od. Traubensaft rot gespritzt 0,51 € 3,60
Sodawasser 0,25 1€ 1,00

Romerquelle Mineralwasser, Romerquelle Emotion FIL. 0,33 1 € 2,10
Red Bull 0,251 € 4,90

Weinbrand

Franzosischer Cognac 2 cl € 4,50

Scotch Whisky

Four Roses 4 cl € 4,50
Ballantine’s 4 cl € 4,50

Aperitif / Digestif

Campari 4 cl € 2,60
Campari Soda 4 cl € 2,90
Martini 5 cl € 2,20
Underberg 2 cl € 2,50
Sherry 5 cl € 2,90

Fernet Branca 2 cl € 2,90
Aperol Spritz € 2,90



Likore

Marillenlikér 2 cl € 2,40
Cointreau 2 cl € 3,10

Echte Waldviertler Brande

Obstler 2 cl € 1,50
Kriecherlbrand 2 cl € 2,40
Himbeergeist 2 cl € 2,40
Vogelbeerbrand 2 cl € 2,60
Marillenbrand 2 cl € 2,40
Birnenbrand 2 cl € 2,40

Spirituosen

Wodka Smirnoff 2 cl € 2,40
Bacardi Carta Blanca 2 cl € 2,40
Gordon’s Gin 2 cl € 2,40

Long Drinks

Gin Tonic € 5,20
Wodka Orange € 3,90
Bacardi Cola € 4,70

Sekt - Haus Osterreich

Welsch-Riesling-Cuveé

Der Siegersekt von den Winzern Krems, Sandgrube 13
Flasche 0,75 1€ 24,00

1 Glas € 4,00

Weine offen

Griiner Veltliner Heurigen Y4 1 € 2,40

Blauer Zweigelt, Weinbaugebiet Retzerland %41 € 2,80
Blaufrdankischer, Klosterneuburger Rotwein Y4 1€ 3,40
Gespritzter, weifd ¥4 1€ 1,70

Gespritzter, rot ¥4 1€ 1,90

Weitere offene Weine finden Sie in unserer aktuellen Weinkarte.

Inklusivpreise — Preise giiltig ab April 2012

Mit Auflage der neuen Bankettmappe verlieren die hier angegebenen Preise ihre Gliltigkeit.

It Restaurant @l[&"ﬂf[é"]ﬁ, Peygarten-Ottenstein 60, 3532 Rastenfeld
(T) +43 (0) 2826/251 *(F) +43 (0) 2826/251~14614, rezeption@hotelottenstein.at

Q@A lossrestaurant Ollensicin, Ottenstein 1, 3532 Rastenfeld, (T) +43 (0) 2826/254

SBuotshetrich/ Qeerestaurant Ollensicin, Peygarten-Ottenstein 69, 3532 Rastenfeld, (T) +43 (0) 2826/267

www.hotelottenstein.at



